
CROZES – HERMITAGE Blanc

« Un terroir à part »

Lieu-Dit 
Château de Larnage et terroir des Chaux 

Terroir
Terres blanches de type Kaolin et Loess

Cépages
70% Roussanne et 30% Marsanne
Vignes âgées de 30 ans

Rendement
35 à 40 hectolitres/hectare

Récolte
Vendanges manuelles et matinales en caisse

Vinification & Elevage
Passage 24h en chambre froide
Pressurage pneumatique à froid (2 à 4°C)
Débourbage en cuve inox thermo-régulée
Fermentation en fûts de 4 à 5 semaines
Batônnages réguliers 
Elevage de 12 mois en fûts récents

Chaos Blanc


